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PREGAO ELETRONICO - PEE 2026000060
O Servico Nacional de Aprendizagem Comercial - Senac,

Administragdo Regional no Estado de Sao Paulo (“Senac”), torna publica
a realizagdo de LICITAGAO, na modalidade PREGAO na forma
eletronica ("Pregdo”), nos termos do Regulamento de Licitagoes e
Contratos do Senac - Administracao Regional no Estado de Sao
Paulo.

RESUMO DA LICITAGAO

OBJETO: FORNECIMENTO E ENTREGA DE FORNOS E
FRIGIDEIRAS MULTIFUNCIONAIS, DESTINADOS A ATENDER
AS NECESSIDADES OPERACIONAIS E FUNCIONAIS DO GRANDE
HOTEL CAMPOS DE JORDAO - HOTEL ESCOLA SENAC.

RECEBIMENTO DA PROPOSTA ELETR6N!CA NO PORTAL DE
COMPRAS E CONTRATACOES DO SENAC SAO PAULO:
De 13/08/2026 até as 09h45 do dia 20/08/2026

ABERTURA DAS PROPOSTAS ELETRONICAS:
A partir das 10h00 do dia 20/08/2026

I!INiCIO DA SESSAO DE DISPUTA DE PRECOS:
As 10h00 do dia 20/08/2026

DISPONIBILIDADE DO EDITAL:

PORTAL DE COMPRAS E CONTRATAGCOES DO SENAC SAO
PAULO, no site https://egov.paradigmabs.com.br/senacsp e na Sede
da Administragcdo Regional do Senac Sao Paulo, localizada na Rua
Dr. Vila Nova, 228, 7° andar - Sala 705, Vila Buarque, Sao Paulo/SP,
CEP:01222-903.

PEDIDOS E RESPOSTAS DE ESCLARECIMENTOS:

Os interessados poderdao encaminhar solicitagdao de esclarecimentos,
até o dia 17 de agosto de 2026, por meio do Portal de Compras e
Contratacdes do Senac Sao Paulo:
https://egov.paradigmabs.com.br/senacsp, na aba “Mural”, no
campo “ESCLARECIMENTOS”, em relacdo a eventuais duavidas de
interpretacdo do presente Edital e seus Anexos, visando a sua
melhoria. As questdes formuladas serdao respondidas, por escrito, a
todos os interessados, até o dia 19 de agosto de 2026. N3o serdo
fornecidos esclarecimentos verbais por funcionarios do Senac em
quaisquer fases da presente licitacao.

Ndo serdo reconhecidas duvidas encaminhadas por outro meio que
nao seja o Portal de Compras e Contratacdes do Senac Sao Paulo.
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1 OBJETO
1.1 A presente licitagdo destina-se a futura ou eventual

FORNECIMENTO E ENTREGA DE FORNOS E FRIGIDEIRAS
MULTIFUNCIONAIS, DESTINADOS A ATENDER AS
NECESSIDADES OPERACIONAIS E FUNCIONAIS DO
GRANDE HOTEL CAMPOS DE JORDAO - HOTEL ESCOLA
SENAC, conforme especificagdes e de acordo com as condigoes,
guantidades e exigéncias descritas neste Edital e no Termo de
Referéncia que o integra, e sera formalizada por meio de Pedido
de Compra.

1.2 A contratacao decorrente desta licitacao é regida pelo
Regulamento de Licitacoes e Contratos do Senac Sdo
Paulo e pelo Termo Geral de Contratacao do Senac Sao
Paulo (TGC), disponibilizados no Portal de Compras e
Contratacoes do Senac Sao Paulo, na aba “"Normas e
Instrucdes” (https://egov.paradigmabs.com.br/senacsp).

2 CONDIGOES GERAIS PARA PARTICIPACAO

2.1 Respeitadas as demais condicOes legais e as constantes deste
Edital, poderdo participar deste Pregdo, como também firmar o
contrato ou instrumento equivalente dele decorrente com o
Senac, pessoas juridicas que satisfizerem plenamente todos os
termos e condicdes estabelecidas no Edital e seus Anexos.

2.2 Na presente licitagdo somente podera se manifestar em nome
da Licitante o socio ou dirigente/administrador, com poderes
conferidos pelo Estatuto ou Contrato Social em vigor,
procurador devidamente credenciado, ou seja, com poderes
outorgados por meio de procuracdo, instrumento publico ou
particular, para representar a Licitante em processos
licitatdrios.

2.2.1 Somente poderdao participar desta licitagdo as
empresas cujo ramo de atividade seja compativel com o
objeto do presente Pregao.

2.2.2 A participacdo na presente Licitagdo implica (i) ciéncia
do Regulamento de Licitagbes e Contratos do Senac Sdo Paulo
e do Termo Geral de Contratagdao do Senac Sao Paulo (TGC)
mencionados no item 1.2, e (ii) na aceitacdo integral e
incondicional de todos os termos e condigdes constantes neste
Edital e todos os seus Anexos.

2.2.3 E vedado a qualquer pessoa fisica ou juridica
representar mais de uma Licitante na presente licitagao.
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2.3 N&ao poderao participar do presente Pregao as empresas:
a) Suspensas de licitar ou contratar com o Senac;

b) Em processo de faléncia, em recuperacdo judicial ou
extrajudicial, em dissolucdo ou liquidagao;

C) Consorciadas;

d) Que tenham em sua composicdo societaria participagdo
comum;

e) Que detenham um mesmo representante em comum;

2.3.1 A participacao de empresas que estejam em
recuperacao judicial somente serd permitida se amparada em
certiddo emitida pela instancia judicial competente, que
certifique que a interessada estda apta econOmica e
financeiramente a participar de procedimento licitatério e desde
gue observadas as demais condigdes de habilitagao.

2.4 Sera excluida sumariamente da licitacdao a Licitante que
estiver incursa em qualquer uma das vedagdes acima dispostas,
nao cabendo interposicao de recurso.

2.5 A Licitante declara que leu e concorda com todos os termos do
Cddigo de Etica e Conduta Profissional do Senac Sdo Paulo,
disponivel no
http://sisnormas.sp.senac.br/sisnormas/downloads/codigo de

etica e conduta profissional do senac, e compromete-se a
observa-lo e a cumpri-lo integralmente.

3 DO ACESSO AO PORTAL DE COMPRAS E CONTRATAGCOES
DO SENAC SAO PAULO

3.1 Para participar do presente Pregdo Eletronico, os interessados
deverao acessar o Portal de Compras e Contratagdes do Senac
Sdo Paulo: https://egov.paradigmabs.com.br/senacsp, para
realizar o seu registro ou atualizacdo cadastral, sendo, no
minimo, tipo Basico, com login e senha de acesso.

3.1.1 Para participacao, o registro e/ou atualizacdo cadastral,
a homologacao do cadastro pelo Senac, o credenciamento dos
representantes que atuardo em nome da Licitante no Portal de
Compras e Contratacdes do Senac Sdo Paulo, bem como a
senha de acesso devera ser obtido ANTERIORMENTE a data
de abertura da sessdo publica.
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3.1.2 O cadastro do interessado junto ao Sistema Eletronico
implica a responsabilidade legal pelos atos praticados e
presuncdo de sua capacidade técnica e juridica para realizagdo
das transagOes inerentes ao Pregdo Eletronico.

3.1.3 A Licitante sera responsavel por todas as transacdes
gue forem efetuadas em seu nome no sistema eletrénico,
assumindo como firmes e verdadeiras as suas propostas e
lances, sendo de sua inteira e exclusiva responsabilidade o uso
da senha de acesso, incluindo qualquer transagdo efetuada
diretamente ou por seu representante, nao cabendo ao
provedor do sistema ou ao Senac, qualquer responsabilidade
por eventuais danos decorrentes de uso indevido de senha,
ainda que por terceiros.

4 CONEXAO COM O SISTEMA

4.1 Cabera a Licitante permanecer conectada ao Sistema Eletrénico
para o acompanhamento das operacdes durante a sessao do
pregdo, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de
negocios diante da inobservancia de quaisquer mensagens
emitidas pelo Sistema Eletronico ou de sua desconexao.

4.2 A participacdo neste Pregao Eletronico se dara, exclusivamente
por meio do sistema eletronico, utilizando-se do login e senha
da Licitante e subsequente encaminhamento da proposta de
precos, observadas as datas e os horarios limites estabelecidos
neste Edital.

4.3 A desconexdo do Sistema Eletronico com o Pregoeiro, durante
a sessdo, implicara as seguintes questdes:

4.3.1 Fora da etapa de lances, a sua suspensdao € 0 seu
reinicio, desde o ponto em que a sessdo foi interrompida. Neste
caso, se a desconexao persistir por tempo superior a 15
(quinze) minutos, a sessdo sera suspensa e retomada somente
apo6s comunicagdo expressa as Licitantes de nova data e horario
para a sua continuidade;

4.3.2 Ocorrendo a desconexdao com o Pregoeiro no decorrer
da etapa de lances, mas o Sistema Eletrbnico permanecer
acessivel as Licitantes, os lances continuardo sendo recebidos
sem prejuizo dos atos realizados;

4.3.3 Quando a desconexdo citada no subitem 4.3.2
persistir por tempo superior a 10 (dez) minutos, a sessao
podera ser suspensa e retomada somente apds a comunicacdo
expressa do Pregoeiro as Licitantes.
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A desconexdo do Sistema Eletrénico com qualquer Licitante ndo
prejudicard a conclusdo valida da sessdo ou da licitagdo.

HABILITAGAO
HABILITACAO JURIDICA

a) Ato constitutivo da sociedade, em conformidade com a
legislacao vigente (Estatuto, Contrato Social ou outro
pertinente a constituicdo da empresa), acompanhado
de todas as suas alteracdes, quando houver, ou a ultima
alteracao consolidada, devidamente registradas,
acompanhadas, quando aplicavel, dos respectivos
documentos de eleicao de seus administradores;

b) Prova de registro, no 6rgiao competente, no caso de
empresario individual;

c) Ato de nomeagdes ou de eleicdo dos
administradores, devidamente registrados no 6érgao
competente, nas hipoteses de terem sido nomeados ou
eleitos em separado, sem prejuizo da apresentacdao dos
demais documentos exigidos na alinea “a”;

d) Decreto de autorizacao, em se tratando de empresa ou
sociedade estrangeira em funcionamento no pais, bem
como ato de registro ou autorizacdao para funcionamento
expedido pelo 6rgdo competente quando a atividade
assim o exigir.

REGULARIDADE FISCAL:

a) Prova de inscricao atualizada no Cadastro Nacional de
Pessoas Juridicas do Ministério da Fazenda — CNPJ,
com situacdo ativa, relativa a sede da Licitante, pertinente
ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto
contratual;

b) Prova de regularidade para com as fazendas federal,
estadual e municipal do domicilio ou sede da Licitante, na
forma da lei, por meio dos seguintes documentos:

b.1) Certidao Negativa ou Positiva com efeitos de
Negativa de Débitos relativa aos Tributos Federais e
Divida Ativa da Uniao, previstas nas alineas “a” a “d”
do paragrafo Unico do artigo 11 da Lei 8.212 de 24 de
julho de 1991, expedida pela Secretaria da Receita Federal
do Brasil ou Procuradoria Geral da Fazenda Nacional, nos
termos da Portaria MF 358 de 05/09/2014;
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b.2) Certidao Negativa ou Positiva com efeitos de
Negativa de Débitos relativa aos Tributos Estaduais
com referéncia especificamente ao ICMS - Imposto
Sobre Circulacdo de Mercadorias e Servicos, expedida pela
Fazenda Estadual, da sede da Licitante;

b.2.1) Em se tratando de sede no Estado de Sao
Paulo, sera aceita tanto a Certiddo Negativa de
Débitos Tributarios da Divida Ativa do Estado de Sao
Paulo - CRDA, expedida pela Procuradoria Geral do
Estado, quanto a Certiddo Negativa de Débitos
Tributarios Nao Inscritos na Divida Ativa do Estado
de Sao Paulo, expedida pela Secretaria da Fazenda
do Estado de Sao Paulo;

b.3) Certidao Negativa ou Positiva com efeitos de
Negativa de Débitos relativa aos Tributos Municipais
Mobiliarios com referéncia especificamente ao ISS -
Imposto Sobre Servigos, expedida pela Secretaria da
Fazenda Municipal;

C) Certificado de Regularidade do Fundo de Garantia
por Tempo de Servigo — CRF-FGTS relativo a sede da
Licitante, expedida pela Caixa Econdmica Federal.

5.3. QUALIFICACAO ECONOMICO-FINANCEIRA

a) Certiddao Negativa de Faléncia, Concordata e
Recuperacao Judicial e Extrajudicial, expedida pelo
Distribuidor Civel da Matriz da Licitante, com validade na
data de abertura da presente Licitacao.

5.4. CONSIDERAGCOES GERAIS SOBRE OS DOCUMENTOS

5.4.1. Os documentos que forem emitidos pela internet
estardo sujeitos a posterior conferéncia na pagina eletrénica do
6rgao emissor.

5.4.2. Para dirimir dulvidas suscitadas no exame dos
documentos de habilitagcdo e/ou da proposta comercial, a
Comissdao Permanente de Licitacdo, em qualquer fase da
licitagdo, poderd, a seu critério exclusivo, realizar diligéncias
junto as Licitantes e/ou terceiros solicitando esclarecimentos
e/ou comprovacao a respeito da veracidade de informagoes
e/ou dos documentos apresentados.

5.4.3. A Comissdao Permanente de Licitacdo poderd, ainda, a
seu critério, solicitar que qualquer Licitante supra ou saneie
eventuais omissdes ou falhas relativas no cumprimento dos
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requisitos e condigOes estabelecidos neste Edital, mediante a
apresentacao de documentos desde que os envie no curso da
propria sessdo no prazo previamente estipulado.

5.4.4. Com o objetivo de dirimir duvidas suscitadas no exame
dos documentos de habilitacdo e/ou da proposta comercial e/ou
sanear eventuais omissdes ou falhas relativas no cumprimento
dos requisitos e condicOes estabelecidos neste Edital, o Senac
podera consultar o seu Cadastro de Fornecedores.

5.4.5. Todas as certiddoes elencadas acima, apos solicitadas
pelo Pregoeiro, deverdao estar validas na data da sua
apresentacgdo. A validade correspondera ao prazo fixado nas
proprias certidoes, quando houver. Caso estas ndo contenham
expressamente o prazo de validade, o Senac convenciona o
prazo de 90 (noventa) dias corridos, a contar da data de sua
expedicdo, ressalvada a hipotese da Licitante comprovar que o
documento tem prazo de validade inferior ou superior ao antes
convencionado, mediante juntada de norma legal pertinente.

5.4.6. Independentemente de declaragdo expressa, a
apresentacao dos documentos de habilitacao e da proposta
ajustada implica a aceitacao plena e total das condicdes e
exigéncias deste Edital e seus Anexos, a veracidade e
autenticidade das informacgdes constantes na proposta ajustada
e nos documentos de habilitacdo apresentados, e ainda, a
inexisténcia de fato impeditivo a participacdo da Licitante, o
qual, na incidéncia, obriga a Licitante a comunicar ao Senac
quando ocorrido durante o certame.

5.4.7. O desatendimento de exigéncias meramente formais
gue ndo comprometam a afericdo da qualificagdo do Licitante
ou a compreensao do conteldo de sua proposta ndo importara
seu afastamento da licitacdo ou a invalidagao do processo.

5.4.8. E permitida a inclusdo de documento complementar ou
atualizado, desde que ndo alterem a substancia das propostas,
dos documentos e sua validade juridica e seja comprobatorio de
condicdao atendida pelo Licitante quando apresentada sua
proposta, que nao foi juntado com os demais documentos por
equivoco ou falha, o qual devera ser solicitado e avaliado pela
comissao de licitagao/pregoeiro.

5.4.9. Na&o serdao levados em consideracao os documentos
e/ou propostas que nao estiverem de acordo com as condigdes
deste Edital e seus Anexos, quer por omissdao, quer por
discordancia.

6 PROCEDIMENTOS LICITATORIOS
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6.1 INICIO PARA CADASTRAMENTO E RECEBIMENTO DAS
PROPOSTAS ELETRONICAS

6.1.1 O inicio para cadastramento das propostas se dara a
partir do dia 13 de agosto de 2026.

6.1.2 A Licitante deverda preencher sua proposta
exclusivamente no Portal de Compras e Contratacdes do Senac
Sao Paulo: https://egov.paradigmabs.com.br/senacsp, em
conformidade com as exigéncias deste Edital.

6.1.3 Até as 09h45 o dia 20/08/2026, os interessados
poderdo inserir ou substituir propostas de pregos no sistema
eletronico. Apds a abertura das propostas, ndo sera admitido o
envio/substituicdo de propostas comerciais.

6.1.4 Em nenhuma hipdtese sera admitida a identificacdo da
Licitante, sob pena de desclassificagao.

6.1.5 Para fins deste edital, o valor inserido no sistema sera
pelo Valor Unitario por Item.

6.1.6 Nos precos deverdo estar inclusos, além das taxas,
impostos e encargos, os valores pertinentes a todas as despesas
e demais custos que possam influir direta ou indiretamente no
fornecimento, objeto da presente licitagao.

6.1.7 O valor proposto para o fornecimento sera de exclusiva
e total responsabilidade da Licitante, sendo considerado como
justo e suficiente para a contratacdo oriunda da presente
licitagao.

6.1.8 No caso de empate entre duas ou mais propostas, o
desempate se fara automaticamente pelo sistema, com base no
horario do primeiro lance cadastrado.

6.1.9 PROPOSTA AJUSTADA. Proposta detalhada
(Anexo I) enviada pela Licitante arrematante, apresentada em
papel timbrado com identificacdo da Licitante, sem emendas,
rasuras, assinada na Ultima pagina e rubricada nas demais pelo
representante legal da Licitante:

6.1.9.1 Deverd constar a especificacdo detalhada do
objeto;

6.1.9.2 Devera apresentar prazo de validade da proposta,
valor unitario, e valor total arrematado;

6.1.9.3 Devera conter o prazo de entrega conforme
descrito no Anexo I - Proposta Comercial;
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6.1.9.4 Havendo divergéncia entre o preco unitario e total
da proposta ajustada, prevalecera o valor unitario
arrematado e, havendo discordancia entre o valor total
da proposta em algarismo e o total por extenso,
prevalecera o que equivale ao valor arrematado.

6.1.10 A validade da proposta ndao podera ser inferior a 90
(noventa) dias corridos a contar da data de estabelecimento
do valor final negociado. Ndo sendo indicado o prazo de
validade, fica subentendido como de 90 (noventa) dias corridos.

6.1.11 E obrigatéria a apresentacdo de catalogo técnico,
em meio digital ou por meio de link eletronico, que
comprove o atendimento integral as especificagdes minimas
exigidas no Termo de Referéncia, contendo informagdes
técnicas do fabricante, imagens ilustrativas e parametros
compativeis com os itens ofertados, o qual deverd ser
encaminhado juntamente com a proposta comercial ajustada,
guando solicitado pelo pregoeiro apds a fase de lances.

6.1.12 Adicionalmente, devera ser apresentada
declaragao formal indicando o representante autorizado
no Estado de Sao Paulo para a prestacao de servigos de
assisténcia técnica, contendo, no minimo, endereco, telefone
e e-mail para contato, validos durante e apds o periodo de
garantia, com a finalidade de assegurar ao Grande Hotel
Campos do Jorddao a disponibilidade de suporte técnico
adequado em caso de eventual falha ou defeito do produto,
conforme disposto no Anexo III.

6.1.13 Caso haja o vencimento da validade da proposta sem
gue a licitagdo tenha sido homologada e adjudicada e o contrato
ou instrumento equivalente  assinado, esta ficara
automaticamente prorrogada, exceto se houver manifestacao
contraria formal da Licitante, pelo e-mail
licitacao.gms@sp.senac.br, na data de vencimento da proposta,
dirigida a Comissao de Licitagdo, caracterizando seu declinio em
continuar na licitagao.

6.1.14 Os termos constantes da proposta de pregos da
arrematante sao de exclusiva responsabilidade da Licitante, ndo
Ihe assistindo o direito a qualquer modificacédo, apds seu envio,
sem a prévia concordancia ou solicitagdo pela Comissdo de

Licitacao.
7 ESCLARECIMENTOS DE DUVIDAS:
7.1 Os interessados poderao encaminhar solicitagdo de

esclarecimentos, por escrito, até as 23h59 do dia 17 de
agosto de 2026, por meio do Portal de Compras e
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Contratacdes do Senac Sao Paulo:
https://egov.paradigmabs.com.br/senacsp, na aba “Mural”, no
campo "ESCLARECIMENTOS".

7.2 Os esclarecimentos de dulvidas registrados no Portal de
Compras e Contratagdes do Senac Sao Paulo deverao ser
exclusivamente para questGes relativas a presente licitagao.

7.2.1 N&o serdo reconhecidas duvidas encaminhadas por
outro meio que nao seja o Portal de Compras e Contratacdes do
Senac Sao Paulo.

7.3 As questdes formuladas serao respondidas, por escrito, a todos
os interessados, até o dia 19 de agosto de 2026 , por meio
do Portal de Compras e Contratagdes do Senac Sao Paulo:
https://egov.paradigmabs.com.br/senacsp, na aba “Mural”, no
campo “ESCLARECIMENTOS”. Nd&do serao fornecidos
esclarecimentos verbais por funciondrios do Senac em
quaisquer fases da presente licitagao.

7.4 Os pedidos de esclarecimentos nao suspendem os prazos
previstos na licitagao.

7.5 Caso a resposta ao esclarecimento resulte em modificagao do
presente Edital, sera providenciada nova divulgacdo na mesma
forma de sua divulgacdo inicial, além do cumprimento dos
mesmos prazos dos atos e procedimentos originais, exceto
quando a alteracdo nao comprometer a formulacdao das
propostas.

7.6 Os esclarecimentos formulados, bem como suas respostas,
passardo a integrar o presente Edital, independentemente de
sua transcricdo.

7.7 Ndo sendo formuladas solicitagbes de esclarecimentos e/ou
informagOes até a data estabelecida, ocorrerd a preclusdo do
direito de apresentar quaisquer questionamentos ao presente
Edital, suas clausulas e Anexos.

7.8 E de responsabilidade do interessado e de cada Licitante o
acompanhamento de todas as informagbes no Portal de
Compras e Contratagbes do Senac Sao  Paulo:
https://egov.paradigmabs.com.br/senacsp, durante todo o
processo licitatério, ficando desonerado o Senac da obrigagdo
de prestar informagdo por qualquer outro meio de comunicagao.

8 ABERTURA DAS PROPOSTAS ELETRONICAS

8.1 As 10h00 do dia 20 de agosto de 2026, procederemos a
abertura das propostas de precos no sistema eletronico.
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8.2 A apresentacdo da proposta eletronica pressupoe o fiel
cumprimento do estabelecido neste Edital e seus Anexos,
inferindo-se, portanto, a ndo necessidade de analise para fins
de classificagdao de propostas. Nao obstante ao disposto neste
subitem, o Pregoeiro, a seu exclusivo critério, podera optar por
realizar a referida analise e desclassificar as propostas que nao
estejam de acordo com o estabelecido neste Edital e seus
Anexos, cabendo ao Pregoeiro registrar e disponibilizar a
decisdo no sistema eletronico para acompanhamento em tempo
real pelas Licitantes.

8.2.1 Caso o Pregoeiro opte por realizar analise de propostas,
da decisdo de desclassificacdo somente cabera pedido de
reconsideracao ao Pregoeiro, a ser enviado exclusivamente por
meio do Sistema Eletrénico, acompanhado da justificativa de
suas razdes, no prazo de 3 (trés) minutos a contar do
momento em que vier a ser disponibilizada no sistema
eletronico a decisdo a ser impugnada.

8.2.2 O Pregoeiro analisara e decidira, no mesmo prazo,
salvo motivos que justifiquem a sua prorrogacao, sendo-lhe
facultado, para tanto, suspender a sessdo, registrar e
disponibilizar a decisdéo no Sistema Eletronico para
acompanhamento em tempo real das Licitantes.

8.2.3 Havendo necessidade, o Pregoeiro podera suspender a
sessdo, informando no “chat” a nova data e horario para
continuidade.

8.2.4 Da decisao do Pregoeiro relativa ao pedido de
reconsideracao nao cabera recurso.

8.2.5 Serdo, ainda, desclassificadas as propostas que sejam
omissas, vagas, com valores simbodlicos, irrisérios, de valor zero
ou que apresentem irregularidades capazes de dificultar o
julgamento.

8.3 ABERTURA DA FASE DE LANCES E NEGOCIAGCAO

8.3.1 A disputa de lances ocorrera em modo de disputa
ABERTO com prorrogagdo automatica, conjuntamente, com
critério de julgamento MENOR PRECO UNITARIO POR ITEM
e tera inicio as 10h00 do dia 20 de agosto de 2026.

8.3.2 As Licitantes classificadas poderdao oferecer lances
exclusivamente pelo sistema eletrénico, sem restricdes de
quantidades de lances ou de qualquer ordem classificatéria ou
cronoldgica especifica, mas sempre inferior ao seu ultimo lance
ofertado.

Geréncia de Materiais e Servigos
Senac Sao Paulo

Rua Dr. Vila Nova, 228 7° andar

CEP 01222-903 — S&o Paulo / SP — Brasil
gms@sp.senac.br

www.sp.senac.br



http://www.sp.senac.br/

Sesc
FecomercioSP

8.3.3 A formulacgdo de lances sera efetuada, exclusivamente,
por meio do Sistema Eletrénico e em campo especifico, sendo
gue os valores langados via “chat” serdao desconsiderados.

8.3.4 Todos os lances oferecidos serao registrados pelo
Sistema Eletronico, que indicard o lance de menor valor para
acompanhamento em tempo real pelas Licitantes.

8.3.5 O Sistema Eletronico ndo identificard os autores dos
lances aos demais participantes durante o transcurso da sessao.

8.3.6 A Licitante poderda ofertar novo lance, desde que
inferior ao Ultimo por ela ofertado e registrado no Sistema
Eletrbnico.

8.3.7 Na hipotese de haver lances iguais, prevalecera como
de menor valor o lance que tiver sido primeiramente registrado.

8.3.8 A Licitante poderd oferecer lances sucessivos,
observando o horario fixado e as regras de aceitagdo dos lances.

8.3.9 A etapa de lances tera duracdo de 10 (dez) minutos
e, apods isso, sera prorrogada automaticamente pelo sistema
quando houver lance ofertado nos ultimos 2 (dois) minutos
do periodo de duracdo da sessdo.

8.3.10 A prorrogacdao automatica da etapa de lances, de que
trata o subitem anterior, sera de 2 (dois) minutos e ocorrera
sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse
periodo de prorrogacdo, inclusive no caso de lances
intermediarios.

8.3.11 N3o havendo novos lances na forma estabelecida nos
subitens anteriores, a sessdo de disputa encerrar-se-a
automaticamente.

8.3.12 Encerrada a fase competitiva sem que haja a
prorrogacdo automatica pelo sistema, podera a Comisséo
Permanente de Licitacdo, justificadamente, admitir o reinicio
da sessdo publica de lances, em prol da consecugao do melhor
preco.

8.3.13 Durante a sessao, as Licitantes serao informadas, em
tempo real, sobre o valor do menor lance registrado, sem
identificagao da Licitante.

8.3.14 Encerrada a etapa de lances, o Sistema Eletronico
divulgard a nova grade ordenatdria, contendo a classificagao
final, em ordem crescente de valores. Para essa classificacao
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sera considerado o Ultimo preco admitido de cada Licitante.

8.3.15 Apds o encerramento da etapa de lances, o Pregoeiro
podera encaminhar, pelo Sistema Eletronico, contraproposta a
Licitante que tenha apresentado o lance mais vantajoso, para
que seja obtida uma melhor proposta, observando o critério de
julgamento, ndao se admitindo negociar condicdes diferentes
daquelas previstas no Edital.

8.3.16 A negociagao serd realizada por meio do Sistema
Eletronico, podendo ser acompanhada pelas demais licitantes.

8.3.17 O critério de aceitabilidade dos precos ofertados
sera o de compatibilidade com os precos dos insumos e salarios
praticados no mercado, coerentes com a execugao do objeto
ora licitado, acrescidos dos respectivos encargos sociais e
beneficios e despesas indiretas (BDI).

8.3.18 O Pregoeiro podera, a qualguer momento, solicitar as
Licitantes a composicdo de pregos unitarios de servigos e/ou
de materiais/equipamentos, bem como o0s demais
esclarecimentos que julgar necessario para comprovacdo da
exequibilidade dos precos apresentados, sob pena de
desclassificagao.

8.3.19 Encerrada a fase de lances e apds a negociagdo, se
houver, o Pregoeiro solicitara a empresa classificada em
primeiro lugar o envio da Proposta Comercial atualizada
pelo Portal de Compras e Contratagdes do Senac Sao Paulo:
https://egov.paradigmabs.com.br/senacsp, que devera ser
encaminhada no prazo por ele estabelecido, contendo o
carimbo do CNPJ, nome e CPF do representante legal e sua
assinatura, para analise e aprovacéo.

8.3.20 Caso ndo seja apresentada a Proposta Comercial
atualizada, a Comissdo Permanente de Licitagdo podera
convocar o segundo menor lance e, se necessario, observada
a ordem crescente de prego, as Licitantes dos demais lances,
desde que atendam ao critério de aceitabilidade estabelecido
no Edital.

8.4 ENVIO DA PROPOSTA DE PRECOS AJUSTADA E DOS
DOCUMENTOS DE HABILITACAO

8.4.1 Ordenados os lances em forma crescente de preco, o
Pregoeiro determinara a Licitante classificada em primeiro
lugar para, em até 2 (duas) horas ou em prazo acordado
dentro da propria sessdo disponibilizar a Proposta
Ajustada conforme previsto no subitem 6.1.9 e os
Documentos de Habilitacdao conforme previsto no Item 5
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seus subitens deste Edital.

8.4.2 O prazo estabelecido podera ser prorrogado por
solicitacdo escrita e justificada do Licitante dentro do préprio
sistema, formulada antes de findo o prazo, e formalmente
aceita pelo pregoeiro.

8.4.3 Caso a Licitante possua o registro cadastral atualizado
e as exigéncias atendidas, sua habilitagdo sera reconhecida.

8.4.4 Sera inabilitada a Licitante que deixar de apresentar
ou apresentar em desacordo qualquer um dos documentos
exigidos no item 5 deste Edital, ou, quando for o caso, estar
com seu respectivo registro cadastral desatualizado e nao
atualizd-lo no prazo concedido pela Comissao
Permanente de Licitagdo.

8.4.4.1 Na hipdtese de inabilitacdo, caberd a Comissdo
Permanente de Licitagao autorizar o Pregoeiro a convocar
a Licitante do segundo menor lance e, se necessario,
observada a ordem crescente de prego, as Licitantes dos
demais lances, desde que atendam ao critério de
aceitabilidade estabelecido neste Edital.

8.4.4.2 O Pregoeiro podera adotar os mesmos critérios
de negociagdo descritos no item 8.

8.4.5 Na hipotese de inabilitacdo de todos os Licitantes ou
de desclassificagdo de todas as propostas, a Comissao
Permanente de Licitagdo podera, a seu exclusivo critério, fixar
prazo comum a todas as Licitantes para retificagdes, livres das
causas que deram origem a inabilitagdo ou a desclassificagao.

8.5 DA HABILITAGAO COM REGISTRO CADASTRAL

8.5.1 A Licitante que estiver com o registro cadastral
ATUALIZADO no Cadastro de Fornecedores do Senac Sao
Paulo podera ser dispensada da apresentagdo dos
documentos de habilitacdo juridica e regularidade fiscal,
ficando obrigatoria a apresentacdao dos demais documentos
exigidos no item 5.

8.5.2 A Licitante que estiver com o registro cadastral
desatualizado poderd proceder a respectiva atualizagdo
acessando o Cadastro de Fornecedores no Portal de Compras

e Contratagdes do Senac Sao Paulo:
https://egov.paradigmabs.com.br/senacsp, até a data de
abertura.

8.5.3 Quaisquer informacdes ou dulvidas inerentes ao
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registro cadastral deverdao ser encaminhadas nos termos do
subitem 7.1.

8.5.4 Caso a Licitante ndo utilize as hipoteses do registro
cadastral, devera cumprir todas as exigéncias previstas no
item 5 (Documentos de Habilitacao).

9 DECLARAGAO DA LICITANTE VENCEDORA

9.1 Realizada a analise nos documentos de habilitagdo, da proposta
ajustada e das amostras (quando houver), o Pregoeiro indicara
a Licitante vencedora e o processo serd encaminhado a
autoridade competente para homologagdo e adjudicagdo.

10 DOS RECURSOS

10.1 Divulgada a(s) vencedora(s) por decisao da Comissdo
Permanente de Licitagao, a Licitante que dela discordar terd o
prazo de até 5 (cinco) minutos para manifestar sua intengdo
de interpor recurso, em campo préoprio do Sistema Eletronico. A
partir da aceitabilidade do recurso, a Licitante tera o prazo de 2
(dois) dias Uteis para apresentacdo das razoes da interposicao
do recurso também no Sistema Eletronico.

10.2 Interposto o recurso nos termos do subitem 10.1, dele se dara
ciéncia as demais Licitantes pelo Sistema Eletronico, que
poderdo no mesmo prazo de até 2 (dois) dias Uteis, para
apresentar suas contrarrazées no Sistema Eletronico. O
recurso tera efeito suspensivo.

10.3 A falta de manifestacao imediata e motivada da Licitante, bem
como a nado apresentagdo de documentos comprobatoérios que
instruam o recurso no prazo previsto no subitem 10.1,
implicara a renuncia do direito de recorrer.

10.4 Na contagem dos prazos estabelecidos nos subitens 10.1 e
10.2, excluir-se-a o dia de inicio e incluir-se-a o do vencimento.
SO se iniciam e vencem os prazos aqui referidos, em dia de
funcionamento da Sede da Administracdao Regional do Senac
Sao Paulo, localizada na Rua Dr. Vila Nova, 228, 7° andar,
bairro Vila Buarque, Sao Paulo/SP.

10.5 O recurso interposto em desacordo com as condicdes
estabelecidas neste Edital ndo sera conhecido.

10.6 O acolhimento do recurso pela autoridade competente somente
invalidara os atos insuscetiveis de aproveitamento.

11 SANCOES APLICAVEIS NO PROCEDIMENTO LICITATORIO
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11.1 A Licitante vencedora que, injustificadamente, recusar-se a
assinar o contrato ou o instrumento equivalente, em prazo
estipulado pela Comissdao Permanente de Licitacdo, sujeitar-se-
a aplicacao das sangbes de perda do direito a contratacdo, perda
da caucdo em dinheiro ou execucdao das demais garantias de
propostas oferecidas e de suspensao do direito de licitar e
contratar com o Senac, pelo periodo de até 3 (trés) anos.

11.2 A Licitante perdera o direito de licitar ou contratar com o Senac,
sem prejuizo de outras medidas que se fizerem necessarias,
nas seguintes hipéteses:

a) Apresentar declaragdo ou documentacdo falsa exigida
para o certame ou prestar declaracdo falsa durante a
licitagdo ou a execucao do contrato ou instrumento
equivalente;

b)  Fraudar a licitagdo ou praticar ato fraudulento na execugao
do contrato ou instrumento equivalente;

C) Comportar-se de modo inidoneo ou cometer fraude de
qualquer natureza durante a licitagdo ou a execucgdo do
contrato ou instrumento equivalente;

d) Praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da
licitagao;

e) Dar causa a rescisdo contratual motivada por
descumprimento parcial ou total das obrigacdes e
condigbes assumidas no Contrato ou instrumento
equivalente;

11.3 Antes da aplicacdo de qualquer penalidade sera facultada a
parte contraria a defesa, mediante envio de notificagdo escrita
a Licitante vencedora, a qual devera ser respondida no prazo de
até 5 (cinco) dias Gteis ou outro a ser fixado pelo Senac.

11.4 O descumprimento total ou parcial das condigdes, prazos e
obrigagdes contratuais, relacionadas a execucgdo do objeto,
podera ensejar a aplicagdo das sancdes previstas neste edital,
no contrato ou instrumento equivalente, sem prejuizo da
responsabilizacdo civil e penal, garantindo-se em qualquer
hipdtese o direito ao contraditdrio e a ampla defesa.

12 PROTEGCAO DE DADOS PESSOAIS

12.1 O Senac tem compromisso com a privacidade e a protecao de
dados pessoais de seus alunos, colaboradores, fornecedores,
clientes e parceiros. E, nesse sentido, o Senac envida seus
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melhores esforgos para, no tratamento de dados pessoais
decorrente deste Edital, observar integralmente a legislacao
aplicavel, em especial a Lei n® 13.709/2018 - Lei Geral de
Protecdo de Dados Pessoais ("LGPD"), comprometendo-se, na
qualidade de controlador, a:

a) Cumprir as obrigacdes estabelecidas pela LGPD, tratando
sempre o minimo de dados pessoais necessarios para
atingir as finalidades deste Edital;

b) Adotar medidas razoaveis para informar empregados e
terceiros sobre cuidados e responsabilidades resultantes
de normas de protecao de dados pessoais;

c) Envidar esforcos razoaveis para garantir que os dados
pessoais tratados estejam atualizados e sejam relevantes
em todas as circunstancias, enquanto estiverem sob sua
custddia ou sob seu controle, na medida em que tenha
capacidade de fazé-lo;

d) Notificar o titular de dados pessoais e as autoridades
acerca do tratamento ndo autorizado ou ilegal, perda,
destruicdo, dano, alteracao ou divulgacao nao autorizada,
bem como qualquer violagdo de medidas de seguranga em
relacdo a dados pessoais cujo tratamento decorra deste
Edital; e

e) Disponibilizar avisos de privacidade para ampliar a
transparéncia e confiabilidade acerca do tratamento de
dados pessoais realizado.

12.2 Ao participar do processo licitatorio objeto deste Edital, a
Licitante, por seus representantes legais e sob as penas da lei,
declara como verdadeiros quaisquer dados pessoais informados
na documentacdo de habilitacdo e/ou decorrentes do previsto
neste Edital, responsabilizando-se por esta garantia e pela
legalidade do compartilhamento dos dados pessoais com o
Senac nos termos da legislacdo aplicavel, em particular da
LGPD. A Licitante, compromete-se, ainda, a nao comunicar,
revelar, disponibilizar ou utilizar dados pessoais aos quais tiver
acesso em razao de sua participagdo no processo licitatorio para
finalidades distintas daquelas que motivaram o seu acesso,
responsabilizando-se integral e exclusivamente pelo pleno
atendimento desta obrigacao.

12.3 A Licitante declara, por seus representantes legais e sob as
penas da lei, que conhece e cumpre integralmente as
disposicbes da LGPD no que toca o tratamento de dados
pessoais necessario para a condugao de seu negdcio e execugao
do contrato objeto desta Licitagcdo, particularmente que (i)
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observa as obrigacdes estabelecidas pela LGPD, garantindo,
inclusive, a origem licita e/ou necessidade dos dados pessoais
tratados; (ii) adota medidas razoaveis para informar
empregados e terceiros sobre cuidados e responsabilidades
resultantes de normas de protecdo de dados pessoais; (iii)
possui procedimento que permite notificar o Senac acerca do
tratamento ndo autorizado ou ilegal, perda, destruicao, dano,
alteracdo ou divulgacao nao autorizada, bem como qualquer
violagdo de medidas de seguranca em relacao a dados pessoais
cujo tratamento decorra deste Edital e futuro contrato; e (iv)
implementou mecanismos para cumprimento de solicitacdes
envolvendo tratamento de dados pessoais pelos titulares e
autoridades, e mitigacdo de riscos, podendo, inclusive, cooperar
com o Senac nesse sentido.

12.4 A Licitante reconhece que, nos termos da legislacdo aplicavel e
politicas de privacidade e seguranca da informacgdo do Senac,
bem como em decorréncia deste Edital, dados pessoais serao
tratados, de forma segura e em ambiente com acesso restrito,
para fins especialmente de viabilizar (i) a participacdo na
Licitagdo, (ii) a contratagao, a conducdo e gestao das atividades
relacionadas ao objeto da Licitacao; e (iii) o contato do Senac
por qualguer meio, inclusive para participacdo em processos
licitatorios no futuro. Declara, ainda, ciéncia de que os dados
pessoais podem ser, nos termos da lei, compartilhados pelo
Senac com outras entidades como auditores, prestadores de
servicos de controle de acesso as dependéncias do Senac,
orgdos do governo, e/ou outros terceiros, inclusive para fins de
transparéncia, evidéncia da lisura do processo licitatorio e
atendimento a dispositivos da Lei de Acesso a Informacado,
sobretudo para cumprimento de obrigacdes legais do Senac,
execugdo do contrato, exercicio regular de direitos e
atingimento de interesses legitimos.

12.5 Em caso de duvidas acerca do tratamento de dados pessoais
e/ou para exercer os direitos previstos na LGPD, como de
acesso, retificacdo e exclusdo, o titular de dados pessoais e/ou
seu representante poderao entrar em contato com o
encarregado de protecao de dados do Senac Sao Paulo em
https://www.sp.senac.br/fale-com-a-gente/privacidade-de-
dados.

13 DA LEI ANTICORRUPGAO

13.1 A Licitante deverd atender as disposicGes contidas na Lei n©
12.846/2013 - Lei Anticorrupgdao, motivo pelo qual durante todo o
periodo de vigéncia da contratacdo, conduzird suas praticas
comerciais de forma ética e em conformidade com os preceitos legais
aplicaveis, ndo podendo dar, oferecer, pagar, prometer pagar ou
autorizar o pagamento, direta e indiretamente, de qualquer valor, a
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quem quer que seja, com a finalidade de influenciar qualquer ato ou
decisdo, ou para assegurar qualquer vantagem indevida, ou
direcionar negdcios, e que violem o estabelecido na Lei
Anticorrupgao.

14 DISPOSICOES GERAIS

14.1 Todas as informacdes da presente licitagdo, tais como
esclarecimentos de dulvidas, erratas, julgamentos, recursos,
resultados e homologacao, dentre outras, serdo comunicadas
pelo site www.sp.senac.br/sites/licitacao. Sendo de
responsabilidade de cada Licitante o devido acompanhamento e
os atos praticados.

14.2 Todas as referéncias a horario neste Edital consideram o horario
de Brasilia-DF.

14.3 Caso as Licitantes declaradas vencedoras da licitacdo optem
em fornecer os materiais/equipamentos ou prestar os servigos
objeto da presente licitacdo por meio de estabelecimento filial,
deverdo realizar o cadastro ou atualizagdo respectiva no
Cadastro de Fornecedores no Portal de Compras e Contratagoes
do Senac Sao Paulo:
https://egov.paradigmabs.com.br/senacsp, apresentando os
documentos atualizados elencados no subitem 5 em relagdo a
filial eleita, bem como, documentos de qualificacdo técnica,
guando houver, exceto aqueles que pela propria natureza ou
por determinagdo legal, forem comprovadamente emitidos
apenas em favor do estabelecimento matriz ou cuja validade
abranja todos os estabelecimentos da empresa, no prazo de até
2 (dois) dias Uteis a contar da data de solicitagdao do Senac.

14.4 Se a(s) Licitante(s) vencedora(s) nao apresentar(em) a
documentacao exigida no subitem anterior, o faturamento
devera ser realizado por meio de sua sede.

14.5 A(s) Licitante(s) vencedora(s) deve(rdao) manter as condicdes
gue propiciaram a sua habilitacdo e qualificacao, facultando-se
ao Senac, a seu exclusivo critério, realizar diligéncia no
endereco apresentado pelas vencedoras, para comprovacao de
todas as exigéncias descritas no Edital, bem como exigir a
renovagao cadastral, no ato da assinatura do contrato ou
instrumento equivalente, no todo ou em parte, dos documentos
de habilitagdo e qualificacao.

14.6 O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais nao
importara no afastamento da Licitante, desde que seja possivel
a afericdo da sua qualificacdo ou a exata compreensao da sua
proposta.
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14.7 O Senac podera exigir a prestacdo de garantia contratual e,
conforme o caso, de garantia adicional, nos termos que vierem
a ser estabelecidos no contrato ou instrumento equivalente.

14.8 A Comissao de Licitacdo tem o direito de exigir, a qualquer
época ou oportunidade, documentos ou informacdes
complementares que julgar necessarios ao entendimento e
comprovacao dos documentos apresentados.

14.9 A Comissdo de Licitagdo podera efetuar visita as instalagbes da
Licitante classificada em primeiro lugar para confirmar as reais
condigOes para atendimento do objeto desta licitagdo. Caso seja
verificada a incapacidade do atendimento, a Licitante podera ser
desclassificada, a critério da Comissdo de Licitagdo.

14.10 A Comissdo de Licitacdo podera, no interesse do Senac em
manter o carater competitivo desta licitagdo, relevar omissdes
puramente formais nos documentos e propostas apresentadas
pela Licitante. Podera, também, realizar pesquisa na internet,
quando possivel para verificar a regularidade/validade de
documentos ou fixar prazo as Licitantes para dirimir eventuais
duvidas. O resultado de tais procedimentos sera determinante
para fins de habilitagao.

14.11 Nao serao levados em consideragdao os documentos e proposta
gue nao estiverem de acordo com as condigcOes deste Edital e
seus Anexos, quer por omissao, quer por discordancia.

14.12 Admitir-se-a a continuidade do contrato ou instrumento
equivalente celebrado com a Licitante vencedora que tenha
sofrido operacgGes de reorganizacdo societaria, tais como cessdo
ou transferéncia total ou parcial, transformacao, fusao, cisdao e
incorporacao, desde que sejam observados pela nova empresa
0os requisitos de habilitacdo previstos neste instrumento
convocatério e em conformidade com o Regulamento de
LicitacOes e Contratos do Senac Sao Paulo e com o Termo
Geral de Contratacao do Senac Sao Paulo (TGC), e ainda,
gue sejam mantidas as condicdes inicialmente estabelecidas.

14.13 Considerando que os procedimentos licitatérios ndao tém
natureza juridica de propostas de contratagdo, o Senac Séao
Paulo reserva o direito de adiar, cancelar, revogar, anular ou
tornar sem efeito, no todo ou em parte, a presente licitagdo sem
que isto gere aos Licitantes qualquer direito, inclusive de
reparacao a eventuais perdas e danos ou de lucros cessantes.

14.14 A inobservancia ao Regulamento de Licitagoes e Contratos
do Senac Sao Paulo pode ensejar, em caso de comprovado
prejuizo ao patrimo6nio do Senac, a anulagdo da contratacdo
resultante do procedimento irregular e a adogdo de providéncias
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para responsabilizacdo civil e penal dos que tenham contribuido
com acdo ou omissao para o resultado danoso.

14.15 Os prepostos da Licitante vencedora ndo terdo vinculos
empregaticios e previdenciarios de qualquer natureza com o
Senac.

14.16 A Licitante vencedora e seus sucessores se responsabilizardo
por todos e quaisquer danos e/ou prejuizos que, a qualquer
titulo, venham causar a imagem do Senac e/ou terceiros, em
decorréncia da execugdo indevida do objeto desta licitacao.

14.17 A Licitante declara ter ciéncia e se compromete a cumprir os
principios e regras contidos no Cédigo de Etica do Senac S&o
Paulo, disposto no site:
http://sisnormas.sp.senac.br/sisnormas/downloads/codigo de
etica e conduta profissional do senac.

14.18 Considerando as medidas de seguranga e boas praticas
adotadas pelo Senac Sdo Paulo, serd de responsabilidade da
Licitante a confirmagao do recebimento dos e-mails enviados
para o endereco eletronico licitacao.gms@sp.senac.br. O Senac
ndo se responsabilizara por e-mails ndo recebidos e ndo
confirmados pela Licitante, independente do motivo que o
ensejou.

14.19 Fica eleito o Foro da Comarca da Capital do Estado de Sdo Paulo,
para dirimir quaisquer duavidas referentes ao presente Edital.

14.20 Fazem parte integrante deste Edital, os seguintes Anexos:

Anexo I — Modelo de Proposta Comercial;
Anexo II - Termo de Referéncia.
Anexo III - Local

Sao Paulo, 13 de agosto de 2026.
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ANEXO I
PREGAO ELETRONICO - PEE 2026000060
MODELO DE PROPOSTA COMERCIAL
Item Descrigcao QTD. Valor unit. Valor Total
1 K04 Forno combinado COMBI DUO 6 + 02 R$ R$
10 GNs 2/1 ELETRICO - S/ Mesa de Apoio
2 KO5 Conjunto Forno de Convecgao e 01
Forno de Lastro
3 K08 Frigideira Basculante Multifuncional 01
4 K09 Frigideira Basculante Multifuncional 02
5 K10 Forno combinado COMBI DUO 6 + 01
10 GNs 1/1 ELETRICO - S/ Mesa de Apoio
6 K11 Frigideira Basculante Multifuncional 01
7 K15 Forno combinado COMBI DUO 6 + 02
10 GNs 1/1 ELETRICO - S/ Mesa de Apoio
VALOR TOTAL R$

*Precos com duas casas decimais.
*0Os valores informados deverdo estar com todos os impostos inclusos.

Obs.:

1) Validade da Proposta: 90 dias;

2) Condicdes de Pagamento: 28 dias (vinte e oito) corridos a partir
do recebimento, conferéncia e instalacao dos equipamentos quando
necessaria.

3) Prazo de entrega: até 90 dias Uteis (noventa) contados a partir
da data de recebimento do Pedido de Compras ou documento
equivalente.

4) Local de Entrega: Conforme Termo de Referéncia.

5) Dados da empresa que efetuara o faturamento:

N P i e e e
INscrig@o Estadual ..vovieieiiiii i
Contato.......ccvvvvivinnnnns Fone......covvvieiiiiiinnnnn, FaX....oooviivvinennnnn,

Localidade, dia, més e ano.
Assinatura

(nome completo e cargo do representante legal da Empresa -
somente sdcios administradores / proprietarios ou procuradores
com poderes especificos).
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ANEXO II
PREGAO ELETRONICO - PEE 2026000060
TERMO DE REFERENCIA

FORNECIMENTO E ENTREGA DE FORNOS DE COZINHA
PROFISSIONAL PARA O GRANDE HOTEL CAMPOS DO JORDAO -
HOTEL ESCOLA SENAC.

Este Termo de Referéncia tem por finalidade detalhar, em sintese, sem
prejuizo do disposto no Edital e respectivos Anexos, as condicles
definidas para a presente aquisicao.

1. OBJETO

1.1.Destina-se o presente Termo de Referéncia a contratacdo de
empresa especializada no fornecimento e entrega de
equipamentos de cozinha profissional, novos, de primeiro uso,
conforme as especificacbes técnicas descritas neste
documento e seus anexos, visando atender as necessidades
operacionais e funcionais do Grande Hotel Campos de Jordao.

2. DA JUSTIFICATIVA

2.1.A aquisicdo dos equipamentos ¢é fundamental para a
manutencdo, atualizagdo e modernizagdao das instalacdes e
aprimoramento da infraestrutura da cozinha. A renovagao dos
equipamentos é indispensavel para adequar o ambiente as
necessidades atuais assegurando que o espaco esteja alinhado
as tecnologias e praticas contemporaneas do setor de hotelaria,
€ crucial para aumentar a eficiéncia dos servigos oferecidos aos
hospedes e manter o elevado padrdao de qualidade que
caracteriza o Grande Hotel Campos do Jordao.

3. ESPECIFICAGCOES E QUANTIDADES DOS EQUIPAMENTOS

3.1.0s equipamentos a serem adquiridos deverao ser novos, sem
uso, de padrao profissional/industrial, com material de
construgdao predominante em ago inoxidavel AISI 304, quando
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aplicavel, garantindo resisténcia, durabilidade, facilidade de
higienizacdo e atender rigorosamente as especificagdes
minimas, detalhadas na tabela abaixo:

Item 1 - KO4 Forno combinado COMBI DUO 6 + 10 GNs 2/1
ELETRICO - S/ Mesa de Apoio.

Qtd.: 02 unidades

Sistema de cocgdo inteligente, interligavel, com os modos Aves, Carne,
Peixe, Alimentos com ovos/sobremesa, acompanhamentos/legumes,
produtos de panificacdo e Finishing e os métodos de coccdo saltear,
cozinhar, assar e grelhar

Fornos combinados a vapor de acordo com a DIN 18866 (no modo
manual) para a maioria dos processos de coccao utilizados nas cozinhas
industriais

Para utilizacdo de vapor e ar quente, de forma individual, em sequéncia
ou combinada. Fung0es inteligentes:

Gerenciamento inteligente da climatizacdo com medicdo, ajuste e
regulagem percentual precisa da umidade

A umidade real medida na camara de coccdo pode ser ajustada e
acessada circulacdo de ar dinamica na cdmara de coccdo, através de 3
ventiladores reversiveis inteligentes de alto desempenho, com 5
velocidades, controle inteligente e manualmente programaveis
Regulagem inteligente dos percursos de coccdao com ajuste automatico
das etapas de coccdo para obter o resultado desejado, p. ex., alcancar
um dourado e um grau de coccao, de maneira segura e eficiente.
Independentemente do usuario, tamanho e quantidade de itens
cozinhados

Monitoramento com precisdo de segundos e calculo do nivel de
douramento, com base na reacao de Maillard, para reproduzir resultados
de cozimento ideais

Acesso para interferir nos percursos de cozimento inteligentes ou
comutacdo da iCookingSuite para o iProductionManager, para a maior
flexibilidade

Etapa de preparacao mais inteligente para assar produtos de panificagcao
Programacdo individual intuitiva, por arrastar e soltar, de até 1.200
programas com até 12 etapas
Limitador térmico eletrénico de seguranca para o gerador de vapor € o
aguecimento por ar quente

Freio da turbina do ventilador integrado
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Temperatura de contato da porta da cdmara de cocgdo de no maximo
73 °C

Utilizacdo de pastilhas de detergente Active Green e Care (detergente
so6lido) para a seguranca ideal no trabalho

Memoéria de dados HACCP e saida por meio de USB ou armazenamento
e gerenciamento opcional na solucgdo em rede baseada na nuvem
ConnectedCooking

Testado de acordo com as normas nacionais e internacionais para uma
operacao autébnoma

Altura de insercdo maxima de 1,60 m no uso da armacdao movel
RATIONAL com 20 prateleiras, distéancia das guias de 62 mm Interligagao
em rede

Interface Ethernet com protecdo de IP integrada para a conexdao por
cabo na solugao de rede baseada na nuvem, o ConnectedCooking
Interface WLAN integrada para a conexdao sem fio na solucdo de rede
baseada na nuvem, o ConnectedCooking

Interface USB integrada para a troca de dados local

Gerenciamento central dos equipamentos, e de receitas, carrinho de
compras, gestdao de dados de HACCP, gerenciamento da manutencdo
através da solucdo de rede baseada na nuvem, a ConnectedCooking
Limpeza e conservagao

Limpeza automatica e sistema de conservagdo para a camara de
cozimento e o gerador de vapor independentes da pressdo da rede

9 programas de limpeza sem necessidade de supervisdo, mesmo
durante a noite, com limpeza e descalcificagdo automaticas do gerador
de vapor fresco

Limpeza ultrarrapida em apenas 12 minutos para a producao higiénica,
quase sem interrupgoes

Rotina de seguranca automatica apds queda de energia, assegura uma
camara de cocgdao sem agentes de limpeza, mesmo apos a interrupgao
da limpeza

Uso de pastilhas Active-Green e Care sem fosfato e fosforo

Porta de cdmara de coccdo com 3 vidros e ventilacdo na parte traseira,
revestimento especial que reflete o calor e vidros votantes para limpeza
facil

Material interno e externo de aco inoxidavel DIN 1.4301, camara de
coccao com higiene perfeita, cantos arredondados e circulagdo de ar
otimizada

Limpeza externa simples e segura gragas as superficies de vidro e ago
inoxidavel, assim como protecdo contra jatos de agua de todas as
direcOes, gracas a classe de protecdo IPX5
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Possibilidade de monitoramento da limpeza automatica, através da
solucao de rede baseada na nuvem Connected Cooking.

Operagao

Tela colorida TFT de 10,1 polegadas de alta resolucdo e tela sensivel ao
togue capacitiva com simbolos autoexplicativos para operagao simples e
intuitiva com controle por movimentos de passar ou deslizar os dedos
Solicitacdo acustica e exibicdo visual para as intervencdes necessarias a
serem realizadas pelo usuario

Roda de ajuste central com fungdo de pressionar para selecdo e
confirmacao de informacgodes intuitiva

Mais de 55 idiomas ajustaveis para a interface de usudrio e funcdo de
ajuda

Parametros de cocgdo especialmente adaptados para alimentos
internacionais ou especificos de um pais pode ser selecionado e iniciado
independentemente do idioma do equipamento selecionado
Transmissao simples de programas de preparagao para outros sistemas
de cocgdo, por meio da vinculagdo via nuvem segura com o Connected
Cooking ou pendrive.

Ferramenta iProduction Manager de planejamento e controle inteligente
automatizado para a organizacao perfeita de diversos procedimentos de
cozimento e carregamentos mistos.

Fechamento automatico de lacunas no planejamento

Otimizagdo automatica do tempo ou energia do planejamento e
cozimentos com tempo-alvo, para iniciar ou finalizar o cozimento de
alimentos no mesmo tempo

Retomada automatica e finalizagdo perfeita do procedimento de
preparagdo, apds quedas de energia com menos de 15 minutos de
duracao

O sistema de limpeza inteligente sugere programas de limpeza e a
quantidade necessaria de produtos de conservagdo, com base no nivel
de sujeira do sistema de cocgao

Exibicdo do estado atual da limpeza, assim como do estado de
calcificacao

Cobertura de condensacdo (acessério) com adaptacdo a situacdo da
poténcia de succdo e transmissao de mensagens de servico

FungOes de cocgao

Gerador de vapor de elevado desempenho para um vapor eficaz e a
baixas temperaturas abaixo de 100°C

Funcdo Power Steam: desempenho elevado de vapor selecionavel para
aplicacGes asiaticas

Sistema de separacao de gordura integrado e sem manutencdo, sem
filtro de gordura adicional
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Fungdo Cool Down para o resfriamento rapido da céamara de cocgao com
resfriamento rapido adicional selecionavel, por meio de pulverizacdo de
agua

Sensor de temperatura de ndcleo com 6 pontos de medigdao, assim como
correcao de falhas em caso de insergao incorreta

Auxilio de posicionamento opcional ou para produtos muito macios ou
demasiado pequenos (acessorio)

Coccdo Delta-T para um preparo especialmente delicado com minima
perda de coccao

Vaporizacao exata, quantidade de agua ajustavel em 4 niveis na faixa
de temperatura de 30 °C - 260 °C para ar quente ou combinagao de
vapor e ar quente

Indicacdo de temperatura digital ajustavel em °C ou °F, indicagdo de
valores nominais e reais

Indicacao digital da umidade da camara de cocgao e tempo, indicagao
de valores nominais e reais

Formato de hora ajustavel no formato de 24 horas ou am/pm

Reldgio de tempo real de 24 horas, com ajuste automatico do horario de
verao para o de inverno, na conexao com Connected Cooking
Pré-selecdo automatica da hora de inicio com possibilidade de ajuste de
data e hora

Jato manual integrado com sistema automatico de retracdo e fungdo de
pulverizacao ou jato individual

Iluminagdo em LED econdémica e durdvel na camara de cocgdo com
reproducdo de cores superior para o reconhecimento rapido do estado
do alimento

Seguranga no trabalho e operacional

Fungao de busca abrangente em todos os percursos de coccdao, exemplos
de aplicagao e ajustes

Ajuda sensivel ao contexto, que exibe sempre o conteddo atual da ajuda
no conteldo exibido da tela, Inicializacdo de exemplos de aplicacdo a
partir da ajuda

Selegdo facil de percursos de cocgdo dentre 7 modos e/ou 4 métodos de
cocgao

Funcdo de cockpit para exibicdo de informacbOes sobre os processos
dentro de um percurso de cocgao

Individualizagdo e controle de perfis de usuario e direitos de acesso para
evitar erros de operacgao

Comunicacao interativa de percursos de cocgao, solicitacdes de agao,
fungdes inteligentes e avisos com o Messenger.

Acompanha:

Kit para instalacdo composto por todos 0os componentes necessarios, tais
como:
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Plug

Tubos de enxague e desague

Conexdes Hidraulicas

Pressdo da agua: 100 - 600 KPa (1 - 6 bar)
Poténcia: 24,2 KW - Trifasico - 220 V
Dimensao (LxPxA): 1072 x 975 x 754 mm
Pressao da dgua: 100 - 600 KPa (1 - 6 bar)
Poténcia: 34,3 KW - Trifasico - 220 V
Dimensao (LxPxA): 1072 x 975 x 1014 mm

01 Kit para montagem combi duo

01 Conjunto de nivelamento para compensar diferencgas de altura nas

instalagdes no chao.
MARCA DE REFERENCIA: Rational ICOMBI modelo PRO 6 2/1 e
Rational ICOMBI PRO 10 2/1, desde que atendidas as especificagoes
técnicas estabelecidas neste termo de referéncia.

Obs.: Se solicitado, devera ser fornecido um treinamento basico de
operacdo e manutencdo aos usuarios finais indicados pelo Senac.

Item 2 - KO5 Conjunto Forno de Conveccao e Forno de Lastro
Qtd.: 01 unidade

Equipamento: Conjunto de Forneamento Modular Estacao de Panificacao
(Composto por Forno de Convecgao Superior, Forno de Lastro Modular
e Base com Rodizios).

1. Mddulo Superior: Forno de Convecgao Elétrico Programavel
Capacidade: Minimo de 4 assadeiras de dimensdes padrdo de até 580 x
700mm ou 600 x 800 mm

Poténcia minima: 7,5kW a 9,0 kW — Alimentacao Elétrica Trifasica (220V
ou 380 V).

Operagao e Controle: Painel digital microprocessado com capacidade
para armazenamento e programacao de receitas em multiplas etapas,
controle preciso de tempo e temperatura de cocgdo de até 280°C ou
superior, e sistema de alarme sonoro ao final do ciclo.

Sistema de Vapor: Geracdo de vapor de alta eficiéncia por aspersdo
direta, com controle programavel de injecao.

Estrutura e Ergonomia: Construcdo externa e cdmara interna
inteiramente em aco inoxidavel, porta com visor em vidro duplo
temperado que permita abertura/articulagdao facilitada do vidro interno
para higienizagdo, isolamento térmico de alta performance e iluminagdo
interna na cdmara de cocgao.
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2. Mobdulo Inferior: Forno de Lastro Elétrico Modular (Camaras
Independentes) Configuracdo e Capacidade por Mddulo: Equipamento
de estrutura modular composto por cédmaras de assamento
independentes, com capacidade por cdmara para comportar ao menos
1 assadeira de dimensdes 600 x 800 mm ou 580 x 700 mm (equivalente
a uma producdo minima de 75 a 108 pdes franceses de 65g por hora,
por camara).

Poténcia minima por modulo/céamara: 4,4 kW a 6,4 kW - Alimentagao
Elétrica Bifasica ou Trifasica (220 V).

Sistema de Aquecimento: Aquecimento estatico por meio de pedras
refratarias atdxicas de alta densidade no lastro e resisténcias blindadas
de alta performance no teto.

Controle Térmico: Controle de temperatura digital microprocessado
individualizado para cada camara, permitindo ajuste independente de
temperatura para o teto (parte superior) e para o lastro (parte inferior),
operando na faixa de 50°C a 300° C.

Sistema de Vapor por Camara: Gerador de vapor independente de alta
eficiéncia integrado a cada cdmara de lastro, com controle de injecdo
manual ou automatico.

Ergonomia e Manutencdo: Porta basculante com visor de vidro
temperado que permita ampla visualizacdo do produto e sistema de
articulacdo de facil limpeza (sem necessidade de remogdo completa do
vidro para higienizacdo interna).

3. Conectividade, Estrutura e Instalacdo do Conjunto Exaustdo/Coifa: O
equipamento ndo deve possuir ou exigir coifa de exaustdo acoplada de
fabrica para sua operagdo padrdo de panificacdo.

Pressao de Agua Requerida: Compativel com rede hidraulica local
operando na faixa de pressao entre 5 e 15 m.H20 (metros de coluna
d’agua).

Base de Apoio: Cavalete/base inferior de suporte construido em ago
inoxidavel com altura aproximada entre 30cm e 40cm, equipado com
rodizios giratdrios reforgados dotados de freios de seguranca para
travamento e movimentagdao do conjunto para limpeza.

Dimensdes Maximas Recomendadas para o Conjunto: Largura maxima
de até 950 mm e profundidade maxima de até 1450 mm para garantir
a adequacdo ao layout fisico da cozinha.
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MARCA DE REFERENCIA: Pratica mod. HPE120 Programavel +
Lastro FIT 6.8 com 2 moddulos ou Forno de Convecgao Elétrico
Ramalhos Miniram sobreposto a 02 Mddulos de Forno de Lastro
Elétrico Ramalhos Modulram, montados sobre suporte inferior em
aco inoxidavel com rodizios ou equipamento superior, desde que
atendidas as especificacdes técnicas estabelecidas neste termo de
referéncia.

Obs.: Se solicitado, devera ser fornecido um treinamento basico de
operacao e manutencgado aos usuarios finais indicados pelo Senac.

Item 3 - KO8 Frigideira Basculante Multifuncional
Qtd: 01 unidade

Capacidade 150 litros

A saida de dgua integrada possibilita esvaziar o recipiente interno sem
movimenta-lo devido a tecnologia de inclinacdo automatica, evitando
possiveis acidentes de trabalho.

Devido ao patenteado sistema de aquecimento e a inteligéncia de
coccdo integrada, os alimentos dificilmente grudam nas superficies
internas. Por isso, o nivel de sujeira diminui, tornando a limpeza rapida,
facil e requerendo muito menos dgua e produtos especificos do que o
necessario para os equipamentos de cocgdo tradicionais.
VarioCookingControl®: Inteligéncia de cocgdao integrada que tem
controle e monitoramento permanente da temperatura durante todo os
processos.

AutolLift: Sistema automatico integrado de série para levantar e abaixar
0s cestos, proporciona o preparo preciso de massas, frituras, produtos
escalfados ou cozidos.
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VarioBoost®: O equipamento enche-se automaticamente de agua e
ferve os liquidos num tempo recorde (200 °C em 2,5 minutos) e mantém
o calor mesmo quando for abastecido com um alimento bem gelado.
Protecao mais segura contra queimaduras:

Nao ha painéis laterais quentes, ndo gerando risco de queimaduras na
borda do recipiente interno e o alimento ndo queima com o patenteado
reconhecimento do alimento.

¢ 30% de ganho de espaco no ambiente da cozinha

e 10% menos ingredientes?

e Consumo de energia até 40% menor?

e Até 70% de economia de agua

Acompanha:

Estrutura inferior com pés de plastico

Instalacdo em uma estrutura inferior e pés de plastico de 150 mm de
altura para instalar como

equipamento de chao.

Pressdo da agua: 1,5-6,0 bar (recomendado 3,0 bar)
Poténcia: 38,0 KW - Trifasico - 220 V

Dimensao (LxPxH): 1362 x 894 x 1078 mm
Acessorios:

Escorredor

Kit de cestos para cozinhar e fritar (perfurado e nao
perfurado)

Espatula

Cesto para cozinhar

Cesto para fritar

Grelha para o fundo

da cuba

Braco do sistema automatico para levantar e abaixar os cestos
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MARCA DE REFERENCIA: Rational mod. IVario Pré6 XL, desde que
atendidas as especificagdes técnicas estabelecidas neste termo de
referéncia.

Obs.: Se solicitado, devera ser fornecido um treinamento basico de
operacao e manutengao aos usuarios finais indicados pelo Senac.

Item 4 - K09 Frigideira Basculante Multifuncional

Qtd.: 02 unidades

Capacidade 100 litros

A saida de agua integrada possibilita esvaziar o recipiente interno sem
movimenta-lo devido a tecnologia de inclinagcdo automatica, evitando
possiveis acidentes de trabalho.

Devido ao patenteado sistema de aquecimento e a inteligéncia de
coccdo integrada, os alimentos dificilmente grudam nas superficies
internas. Por isso, o nivel de sujeira diminui, tornando a limpeza rapida,
facil e requerendo muito menos agua e produtos especificos do que o
necessario para os equipamentos de coccdo tradicionais.
VarioCookingControl®: Inteligéncia de cocgdo integrada que tem
controle e monitoramento permanente da temperatura durante todo
0S processos.

AutoLift: Sistema automatico integrado de série para levantar e
abaixar os cestos, proporciona o preparo preciso de massas, frituras,
produtos escalfados ou cozidos.

VarioBoost®: O equipamento enche-se automaticamente de agua e
ferve os liguidos num tempo recorde (200 °C em 2,5 minutos) e
mantém o calor mesmo quando for abastecido com um alimento bem
gelado.

Protecdo mais segura contra queimaduras: Ndo ha painéis laterais
guentes, ndo gerando risco de queimaduras na borda do recipiente
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interno e o alimento ndo queima com o patenteado reconhecimento do
alimento.

¢ 30% de ganho de espaco no ambiente da cozinha

¢ 10% menos ingredientes!

e Consumo de energia até 40% menor?

e Até 70% de economia de agua

Acompanha:

Estrutura inferior com pés de plastico

Instalagdo em uma estrutura inferior e pés de plastico de 150 mm de
altura para instalar como equipamento de chao.

Pressdo da agua: 1,5-6,0 bar (recomendado 3,0 bar)

Poténcia: 25,0 KW - Trifasico - 220 V

Dimensdo (LxPxH): 1030 x 894 x 1078 mm

™

Acessobrios:

Escorredor

Kit de cestos para cozinhar e fritar (perfurado e nao
perfurado)

Espatula

Cesto para cozinhar

Cesto para fritar

Grelha para o fundo da cuba

Braco do sistema automatico para levantar e abaixar

v

os cestos

MARCA DE REFERENCIA: Rational mod. IVario Pro L, desde que
atendidas as especificagbes técnicas estabelecidas neste termo de
referéncia.

Obs.: Se solicitado, devera ser fornecido um treinamento basico de
operacao e manutengao aos usuarios finais indicados pelo Senac.
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Item 5 - K10 Forno combinado COMBI DUO 6 + 10 GNs 1/1
ELETRICO - S/ Mesa de Apoio.

Qtd.: 01 unidade

Sistema de cocgdo inteligente, interligavel, com os modos Aves, Carne,
Peixe, Alimentos com ovos/sobremesa, acompanhamentos/legumes,
produtos de panificacdo e Finishing e os métodos de coccdo saltear,
cozinhar, assar e grelhar

Fornos combinados a vapor de acordo com a DIN 18866 (no modo
manual) para a maioria dos processos de cocgao utilizados nas cozinhas
industriais

Para utilizacdo de vapor e ar quente, de forma individual, em sequéncia
ou combinada. Fungdes inteligentes:

Gerenciamento inteligente da climatizagdo com medicao, ajuste e
regulagem percentual precisa da umidade

A umidade real medida na camara de cocgdo pode ser ajustada e
acessada circulagdo de ar dinamica na camara de coccdo, através de 3
ventiladores reversiveis inteligentes de alto desempenho, com 5
velocidades, controle inteligente e manualmente programaveis
Regulagem inteligente dos percursos de coccdo com ajuste automatico
das etapas de coccdo para obter o resultado desejado, p. ex., alcancar
um dourado e um grau de coccao, de maneira segura e eficiente.
Independentemente do usuario, tamanho e quantidade de itens
cozinhados

Monitoramento com precisdo de segundos e calculo do nivel de
douramento, com base na reacao de Maillard, para reproduzir resultados
de cozimento ideais

Acesso para interferir nos percursos de cozimento inteligentes ou
comutacgdo da iCookingSuite para o iProductionManager, para a maior
flexibilidade

Etapa de preparagao mais inteligente para assar produtos de panificacao
Programacdo individual intuitiva, por arrastar e soltar, de até 1.200
programas com até 12 etapas
Limitador térmico eletrénico de seguranca para o gerador de vapor e o
aquecimento por ar quente

Freio da turbina do ventilador integrado

Temperatura de contato da porta da cdmara de cocgdo de no maximo
73 °C

Utilizacdo de pastilhas de detergente Active Green e Care (detergente
so6lido) para a seguranca ideal no trabalho

Geréncia de Materiais e Servigos
Senac Sao Paulo

Rua Dr. Vila Nova, 228 7° andar

CEP 01222-903 — S&o Paulo / SP — Brasil
gms@sp.senac.br

www.sp.senac.br



http://www.sp.senac.br/

Sesc
FecomercioSP

Memoéria de dados HACCP e saida por meio de USB ou armazenamento
e gerenciamento opcional na solucgdo em rede baseada na nuvem
ConnectedCooking

Testado de acordo com as normas nacionais e internacionais para uma
operagao autobnoma

Altura de insercao maxima de 1,60 m no uso da armacdao movel
RATIONAL com 20 prateleiras,distancia das guias de 62 mm Interligacao
em rede

Interface Ethernet com protecdo de IP integrada para a conexdo por
cabo na solugao de rede baseada na nuvem, o ConnectedCooking
Interface WLAN integrada para a conexao sem fio na solugdao de rede
baseada na nuvem, o ConnectedCooking

Interface USB integrada para a troca de dados local

Gerenciamento central dos equipamentos, e de receitas, carrinho de
compras, gestdao de dados de HACCP, gerenciamento da manutencdo
através da solucdo de rede baseada na nuvem, a ConnectedCooking
Limpeza e conservagao

Limpeza automatica e sistema de conservacdo para a camara de
cozimento e o gerador de vapor independentes da pressdo da rede

9 programas de limpeza sem necessidade de supervisdo, mesmo
durante a noite, com limpeza e descalcificagdo automaticas do gerador
de vapor fresco

Limpeza ultrarrapida em apenas 12 minutos para a producdo higiénica,
guase sem interrupcoes

Rotina de seguranca automatica apds queda de energia, assegura uma
camara de coccdo sem agentes de limpeza, mesmo apos a interrupgao
da limpeza

Uso de pastilhas Active-Green e Care sem fosfato e fosforo

Porta de cdmara de coccdo com 3 vidros e ventilagdo na parte traseira,
revestimento especial que reflete o calor e vidros votantes para limpeza
facil

Material interno e externo de ago inoxidavel DIN 1.4301, camara de
coccao com higiene perfeita, cantos arredondados e circulagdo de ar
otimizada

Limpeza externa simples e segura gracas as superficies de vidro e aco
inoxidavel, assim como protecdao contra jatos de agua de todas as
direcles, gracas a classe de protecao IPX5

Possibilidade de monitoramento da limpeza automatica, através da
solucao de rede baseada na nuvem ConnectedCooking.

Operagao

Tela colorida TFT de 10,1 polegadas de alta resolucdo e tela sensivel ao
toque capacitiva com simbolos auto-explicativos para operacdao simples
e intuitiva com controle por movimentos de passar ou deslizar os dedos
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Solicitacdo acustica e exibicdo visual para as intervengdes necessarias a
serem realizadas pelo usuario

Roda de ajuste central com funcdo de pressionar para selegdo e
confirmacao de informacgdes intuitiva

Mais de 55 idiomas ajustaveis para a interface de usuario e fungao de
ajuda

Parametros de coccdo especialmente adaptados para alimentos
internacionais ou especificos de um pais pode ser selecionado e iniciado
independentemente do idioma do equipamento selecionado
Transmissdo simples de programas de preparacgao para outros sistemas
de cocgdao, por meio da vinculagdo via nuvem segura com O
ConnectedCooking ou pendrive

Ferramenta iProductionManager de planejamento e controle inteligente
automatizado para a organizacao perfeita de diversos procedimentos de
cozimento e carregamentos mistos.

Fechamento automatico de lacunas no planejamento

Otimizagdo automatica do tempo ou energia do planejamento e
cozimentos com tempo-alvo, para iniciar ou finalizar o cozimento de
alimentos no mesmo tempo

Retomada automatica e finalizacdo perfeita do procedimento de
preparagdo, apos quedas de energia com menos de 15 minutos de
duracao

O sistema de limpeza inteligente sugere programas de limpeza e a
guantidade necessaria de produtos de conservagdao, com base no nivel
de sujeira do sistema de coccao

Exibicdo do estado atual da limpeza, assim como do estado de
calcificagao

Cobertura de condensacao (acessorio) com adaptacao a situagdo da
poténcia de succdo e transmissdo de mensagens de servigo

Fungdes de coccao

Gerador de vapor de elevado desempenho para um vapor eficaz e a
baixas temperaturas abaixo de 100°C

Fungdo Power Steam: desempenho elevado de vapor selecionavel para
aplicacOes asiaticas

Sistema de separagao de gordura integrado e sem manutencao, sem
filtro de gordura adicional

Fungdo Cool Down para o resfriamento rapido da céamara de cocgao com
resfriamento rapido adicional selecionavel, por meio de pulverizacao de
agua

Sensor de temperatura de ndcleo com 6 pontos de medigdo, assim como
correcao de falhas em caso de insergao incorreta

Auxilio de posicionamento opcional ou para produtos muito macios ou
demasiado pequenos (acessorio)
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Coccdo Delta-T para um preparo especialmente delicado com minima
perda de cocgdo

Vaporizacao exata, quantidade de agua ajustavel em 4 niveis na faixa
de temperatura de 30 °C - 260 °C para ar quente ou combinacdo de
vapor e ar quente

Indicacdo de temperatura digital ajustavel em °C ou °F, indicacdao de
valores nominais e reais

Indicacdo digital da umidade da camara de cocgdao e tempo, indicagdao
de valores nominais e reais

Formato de hora ajustavel no formato de 24 horas ou am/pm

Reldgio de tempo real de 24 horas, com ajuste automatico do horario de
verdo para o de inverno, na conexdao com ConnectedCooking
Pré-selecdo automatica da hora de inicio com possibilidade de ajuste de
data e hora

Jato manual integrado com sistema automatico de retracao e funcao de
pulverizagao ou jato individual

Iluminagdo em LED econOmica e duravel na cdmara de cocgdo com
reproducdo de cores superior para o reconhecimento rapido do estado
do alimento

Seguranga no trabalho e operacional

Funcdo de busca abrangente em todos os percursos de cocgao, exemplos
de aplicacao e ajustes

Ajuda sensivel ao contexto, que exibe sempre o contelddo atual da ajuda
no conteldo exibido da tela

Inicializacao de exemplos de aplicagao a partir da ajuda

Selegdo facil de percursos de cocgdo dentre 7 modos e/ou 4 métodos de
cocgao

Fungao de cockpit para exibicdo de informacdes sobre os processos
dentro de um percurso de cocgao

Individualizagdo e controle de perfis de usuario e direitos de acesso para
evitar erros de operagao

Comunicacdo interativa de percursos de coccdo, solicitacdes de agao,
fungdes inteligentes e avisos com o Messenger.

Acompanha:

Kit para instalacdo composto por todos os componentes necessarios, tais
como:

Plug

Tubos de enxague e desague

Conexdes Hidraulicas

Pressdo da agua: 100 - 600 KPa (1 - 6 bar)

Poténcia: 9,9 KW - Trifasico — 220 V

Dimensao (LxPxA): 850 x 775 x 754 mm

Pressdao da dgua: 100 - 600 KPa (1 - 6 bar)
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Poténcia: 17,3 KW - Trifasico - 220 V
Dimensao (LxPxA): 850 x 775 x 1014 mm

01 Kit para montagem combi duo
01 Conjunto de nivelamento para compensar diferencas de altura nas
instalacdes no chao.

MARCA DE REFERENCIA: Rational ICOMBI modelo PRO 6 1/1 e
Rational ICOMBI PRO 10 1/1, desde que atendidas as especificagoes
técnicas estabelecidas neste termo de referéncia.

Obs.: Se solicitado, devera ser fornecido um treinamento basico de
operacdo e manutencdo aos usuarios finais indicados pelo Senac.

Item 6 — K11 Frigideira Basculante Multifuncional

Qtd.: 01 unidade

Capacidade 25 + 25 litros

A saida de agua integrada possibilita esvaziar o recipiente interno sem
movimenta-lo devido a tecnologia de inclinacdo automatica, evitando
possiveis acidentes de trabalho.

Devido ao patenteado sistema de aquecimento e a inteligéncia de cocgao
integrada, os

alimentos dificilmente grudam nas superficies internas. Por isso, o nivel
de sujeira diminui, tornando a limpeza rapida, facil e requerendo muito
menos agua e produtos especificos do que o necessario para os
equipamentos de cocgao tradicionais.

VarioCookingControl®: Inteligéncia de cocgcdao integrada que tem
controle e monitoramento permanente da temperatura durante todo os
processos.

AutolLift: Sistema automatico integrado de série para levantar e abaixar
0s cestos, proporciona o preparo preciso de massas, frituras, produtos
escalfados ou cozidos.
VarioBoost®: O equipamento enche-se automaticamente de agua e
ferve os liquidos num tempo recorde (200 °C em 2,5 minutos) e mantém
o calor mesmo quando for abastecido com um alimento bem gelado.
Protecdo mais segura contra queimaduras: Ndo ha painéis laterais
quentes, nao gerando risco de queimaduras na borda do recipiente
interno e o alimento nao queima com o patenteado reconhecimento do
alimento.

¢ 30% de ganho de espago no ambiente da cozinha

Geréncia de Materiais e Servigos
Senac Sao Paulo

Rua Dr. Vila Nova, 228 7° andar

CEP 01222-903 — S&o Paulo / SP — Brasil
gms@sp.senac.br

www.sp.senac.br



http://www.sp.senac.br/

Sesc
FecomercioSP

¢ 10% menos ingredientes?
e Consumo de energia até 40% menor?
e Até 70% de economia de agua

Acompanha:

Base inferior com pés em aco inox

2 fundos removiveis, 6 pares de calhas de suporte 1/1 GN (325 x 530
mm). Painéis laterais e tampa fechados, traseira aberta. 4 pés
ajustaveis.

Pressao da agua: 1,5-6,0 bar (recomendado 3,0 bar)

Poténcia: 19,0 KW - Trifasico - 220 V

Dimensao (LxPxH): 1100 x 938 x 485 mm

Acessorios:

Escorredor

Kit de cestos para cozinhar e fritar (perfurado e nao perfurado)
Espatula

Cesto para cozinhar

Cesto para fritar

Grelha para o fundo da cuba

Braco do sistema automatico para levantar e abaixar os cestos

MARCA DE REFERENCIA: Rational mod. IVario Pré 2 S, desde que
atendidas as especificacbes técnicas estabelecidas neste termo de
referéncia.

Obs.: Se solicitado, devera ser fornecido um treinamento basico de
operacdao e manutencdo aos usuarios finais indicados pelo Grande
Hotel Campos do Jordao.

Item 7 — K15 Forno combinado COMBIDUO 6 + 10 GNs 1/1
ELETRICO - S/ Mesa de Apoio.

Qtd.: 02 unidades
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Sistema de cocgdo inteligente, interligavel, com os modos Aves, Carne,
Peixe, Alimentos com ovos/sobremesa, acompanhamentos/legumes,
produtos de panificacdo e Finishing e os métodos de coccdo saltear,
cozinhar, assar e grelhar

Fornos combinados a vapor de acordo com a DIN 18866 (no modo
manual) para a maioria dos processos de cocgao utilizados nas cozinhas
industriais

Para utilizacdo de vapor e ar quente, de forma individual, em sequéncia
ou combinada. Fungdes inteligentes:

Gerenciamento inteligente da climatizagdo com medicdao, ajuste e
regulagem percentual precisa da umidade

A umidade real medida na camara de cocgdo pode ser ajustada e
acessada circulagdo de ar dinamica na camara de coccdo, através de 3
ventiladores reversiveis inteligentes de alto desempenho, com 5
velocidades, controle inteligente e manualmente programaveis
Regulagem inteligente dos percursos de coccdo com ajuste automatico
das etapas de coccdo para obter o resultado desejado, p. ex., alcancar
um dourado e um grau de coccao, de maneira segura e eficiente.
Independentemente do usuario, tamanho e quantidade de itens
cozinhados

Monitoramento com precisdo de segundos e calculo do nivel de
douramento, com base na reacao de Maillard, para reproduzir resultados
de cozimento ideais

Acesso para interferir nos percursos de cozimento inteligentes ou
comutacgdo da iCookingSuite para o iProductionManager, para a maior
flexibilidade

Etapa de preparagao mais inteligente para assar produtos de panificacao
Programacdo individual intuitiva, por arrastar e soltar, de até 1.200
programas com até 12 etapas
Limitador térmico eletrénico de seguranca para o gerador de vapor e o
aquecimento por ar quente

Freio da turbina do ventilador integrado

Temperatura de contato da porta da cdmara de cocgdo de no maximo
73 °C

Utilizacdo de pastilhas de detergente Active Green e Care (detergente
so6lido) para a seguranca ideal no trabalho

Memoéria de dados HACCP e saida por meio de USB ou armazenamento
e gerenciamento opcional na solugdo em rede baseada na nuvem
ConnectedCooking

Testado de acordo com as normas nacionais e internacionais para uma
operagao autobnoma

Geréncia de Materiais e Servigos
Senac Sao Paulo

Rua Dr. Vila Nova, 228 7° andar

CEP 01222-903 — S&o Paulo / SP — Brasil
gms@sp.senac.br

www.sp.senac.br



http://www.sp.senac.br/

Sesc
FecomercioSP

Altura de insergdo maxima de 1,60 m no uso da armagao movel
RATIONAL com 20 prateleiras,distancia das guias de 62 mm Interligagdo
em rede

Interface Ethernet com protecao de IP integrada para a conexdo por
cabo na solugdo de rede baseada na nuvem, o ConnectedCooking
Interface WLAN integrada para a conexao sem fio na solugdao de rede
baseada na nuvem, o ConnectedCooking

Interface USB integrada para a troca de dados local

Gerenciamento central dos equipamentos, e de receitas, carrinho de
compras, gestdao de dados de HACCP, gerenciamento da manutencdo
através da solucdo de rede baseada na nuvem, a ConnectedCooking
Limpeza e conservagao

Limpeza automatica e sistema de conservacdo para a camara de
cozimento e o gerador de vapor independentes da pressdo da rede

9 programas de limpeza sem necessidade de supervisdo, mesmo
durante a noite, com limpeza e descalcificagdo automaticas do gerador
de vapor fresco

Limpeza ultrarrapida em apenas 12 minutos para a producéao higiénica,
quase sem interrupgoes

Rotina de seguranca automatica apds queda de energia, assegura uma
camara de cocgdao sem agentes de limpeza, mesmo apos a interrupgao
da limpeza

Uso de pastilhas Active-Green e Care sem fosfato e fosforo

Porta de cdmara de cocgdo com 3 vidros e ventilacdo na parte traseira,
revestimento especial que reflete o calor e vidros votantes para limpeza
facil

Material interno e externo de aco inoxidavel DIN 1.4301, camara de
cocgao com higiene perfeita, cantos arredondados e circulagdo de ar
otimizada

Limpeza externa simples e segura gragas as superficies de vidro e ago
inoxidavel, assim como protecdao contra jatos de agua de todas as
direcOes, gracas a classe de protecao IPX5

Possibilidade de monitoramento da limpeza automatica, através da
solucao de rede baseada na nuvem ConnectedCooking.

Operagao

Tela colorida TFT de 10,1 polegadas de alta resolucdo e tela sensivel ao
toque capacitiva com simbolos auto-explicativos para operacdao simples
e intuitiva com controle por movimentos de passar ou deslizar os dedos
Solicitacdo acustica e exibicdo visual para as intervencdes necessarias a
serem realizadas pelo usuario

Roda de ajuste central com funcdo de pressionar para selecdo e
confirmacao de informacgodes intuitiva
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Mais de 55 idiomas ajustaveis para a interface de usuario e fungao de
ajuda

Parametros de coccdo especialmente adaptados para alimentos
internacionais ou especificos de um pais pode ser selecionado e iniciado
independentemente do idioma do equipamento selecionado
Transmissdo simples de programas de preparacao para outros sistemas
de cocgdao, por meio da vinculagdo via nuvem segura com O
ConnectedCooking ou pendrive

Ferramenta iProductionManager de planejamento e controle inteligente
automatizado para a organizacao perfeita de diversos procedimentos de
cozimento e carregamentos mistos.

Fechamento automatico de lacunas no planejamento

Otimizagdo automatica do tempo ou energia do planejamento e
cozimentos com tempo-alvo, para iniciar ou finalizar o cozimento de
alimentos no mesmo tempo

Retomada automatica e finalizagdo perfeita do procedimento de
preparagdo, apds quedas de energia com menos de 15 minutos de
duracao

O sistema de limpeza inteligente sugere programas de limpeza e a
guantidade necessaria de produtos de conservagdo, com base no nivel
de sujeira do sistema de cocgao

Exibicdo do estado atual da limpeza, assim como do estado de
calcificacdo

Cobertura de condensacdo (acessério) com adaptacdo a situacdo da
poténcia de succdo e transmissdo de mensagens de servigo

Fungdes de coccao

Gerador de vapor de elevado desempenho para um vapor eficaz e a
baixas temperaturas abaixo de 100°C

Fungdo Power Steam: desempenho elevado de vapor selecionavel para
aplicacGes asiaticas

Sistema de separagao de gordura integrado e sem manutencdo, sem
filtro de gordura adicional

Fungdo Cool Down para o resfriamento rapido da cémara de cocgdo com
resfriamento rapido adicional selecionavel, por meio de pulverizacao de
agua

Sensor de temperatura de ndcleo com 6 pontos de medigdao, assim como
correcao de falhas em caso de insergao incorreta

Auxilio de posicionamento opcional ou para produtos muito macios ou
demasiado pequenos (acessorio)

Coccdo Delta-T para um preparo especialmente delicado com minima
perda de coccao
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Vaporizagao exata, quantidade de agua ajustavel em 4 niveis na faixa
de temperatura de 30 °C - 260 °C para ar quente ou combinagao de
vapor e ar quente

Indicacdo de temperatura digital ajustdvel em °C ou °F, indicagdo de
valores nominais e reais

Indicacao digital da umidade da camara de coccao e tempo, indicacao
de valores nominais e reais

Formato de hora ajustavel no formato de 24 horas ou am/pm

Reldgio de tempo real de 24 horas, com ajuste automatico do horario de
verao para o de inverno, na conexao com Connected Cooking
Pré-selecdo automatica da hora de inicio com possibilidade de ajuste de
data e hora

Jato manual integrado com sistema automatico de retracdo e fungdo de
pulverizacao ou jato individual

Iluminacdo em LED econ6mica e durdavel na camara de cocgdo com
reproducdo de cores superior para o reconhecimento rapido do estado
do alimento

Segurancga no trabalho e operacional

Fungdo de busca abrangente em todos os percursos de coccao, exemplos
de aplicagao e ajustes

Ajuda sensivel ao contexto, que exibe sempre o conteddo atual da ajuda
no conteudo exibido da tela

Inicializacao de exemplos de aplicagcdo a partir da ajuda

Selecao facil de percursos de cocgao dentre 7 modos e/ou 4 métodos de
cocgao

Funcdo de cockpit para exibicdo de informagbOes sobre os processos
dentro de um percurso de cocgao

Individualizagdo e controle de perfis de usuario e direitos de acesso para
evitar erros de operagao

Comunicacgao interativa de percursos de cocgao, solicitacdes de agao,
fungdes inteligentes e avisos com o Messenger.

Acompanha:

Kit para instalagdo composto por todos os componentes necessarios, tais
como:

Plug

Tubos de enxague e desague

Conexodes Hidraulicas

Pressao da dgua: 100 - 600 KPa (1 - 6 bar)

Poténcia: 9,9 KW - Trifasico — 220 V

Dimensao (LxPxA): 850 x 775 x 754 mm

Pressdo da agua: 100 - 600 KPa (1 - 6 bar)

Poténcia: 17,3 KW - Trifasico - 220 V

Dimensao (LxPxA): 850 x 775 x 1014 mm
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01 Kit para montagem combi duo
01 Conjunto de nivelamento para compensar diferencas de altura nas
instalagdes no chao.

MARCA DE REFERENCIA: Rational ICOMBI modelo PRO 6 1/1 e
Rational ICOMBI PRO 10 1/1, desde que atendidas as especificagdes
técnicas estabelecidas neste termo de referéncia.

Obs.: Se solicitado, devera ser fornecido um treinamento basico de
operagao e manutencgao aos usuarios finais indicados pelo Senac.

4. CONDICOES DE FORNECIMENTO

4.1. Prazo de Entrega: O prazo maximo de entrega dos bens é
de 90 dias Uteis, contados a partir da data de recebimento do
Pedido de Compras ou documento equivalente.

4.2. Local de Entrega: Os equipamentos deverao ser entregues e
descarregados no Grande Hotel Campos do Jordao -
Hotel Escola Senac, conforme endere¢o no Anexo 1.

4.3, Instalacdo e Montagem: A Contratada serd responsavel pela
entrega, montagem e posicionamento dos equipamentos no local
indicado, sem custo adicional para o Grande Hotel Campos do
Jordao.

4.4, Aceite: O recebimento definitivo dos equipamentos esta
condicionado a verificagdo da conformidade com as especificacbes e
a realizacdo de testes de funcionamento pela equipe técnica do
Grande Hotel Campos do Jordao.

5. GARANTIA E ASSISTENCIA TECNICA
5.1. Garantia: A Contratada devera oferecer garantia minima de 12
meses contra defeitos de fabricacdo e vicios ocultos, a contar da data
de Aceite Definitivo do equipamento.

5.2. Assisténcia Técnica: A Contratada deve comprovar a
existéncia de assisténcia técnica autorizada e qualificada no
Estado de Sdo Paulo, capaz de atender a eventuais manutengoes
dentro e apés o prazo de garantia.
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5.2.1.A comprovacgdo podera ser feita por Carta ou link do
fabricante ou da assisténcia.

5.3. Deverdo ser entregues, juntamente com os equipamentos, o

Manual de Instrugdes e Operacdao em lingua portuguesa e a
respectiva lista de pecas de reposicao.

6. OBRIGACOES DA CONTRATADA

6.1.Garantir que os equipamentos atendam integralmente as
especificacbes e normas técnicas vigentes (ABNT, INMETRO,
etc.).

6.2.Assumir todos os custos e riscos relativos a transporte,
seguro, tributos, encargos e quaisquer despesas de entrega.

6.3.Fornecer nota fiscal discriminada, com todas as informagdes
necessarias para rastreabilidade (marca, modelo, nimero de
série).

6.4.Promover, se solicitado, um treinamento basico de operagao

e manutengdo aos usuarios finais indicados pelo Senac.

7. CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE (OPCIONAL)

7.1. Sera considerado um diferencial competitivo a apresentacdo de
equipamentos que observem critérios de sustentabilidade, tais
como:

7.1.1 Maior eficiéncia energética (Selo Procel A ou
equivalente).

7.1.2 Utilizacdo de gases refrigerantes ndo prejudiciais a
camada de ozonio (Ex: R-404A, R-1343, etc.).

7.1.3 Deverd seguir as normas para descarte e gestdo
ambientalmente adequada de residuos do processo de
fabricacao.

8. CONDICOES DE PAGAMENTO
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8.1. Pagamento: o pagamento sera realizado pelo Senac 28
(vinte e oito) dias corridos a partir do recebimento, conferéncia e

instalacdo dos equipamentos quando necessaria.
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ANEXO III - UNIDADE DO SENAC-SP PARA SUPORTE TECNICO

GRANDE HOTEL CAMPOS DO JORDAO - HOTEL ESCOLA
SENAC (GHJ) - 066

Av. Frei Orestes Girardi, 3549 Vila Capivari - Campos do Jordao
CEP: 12475-020
Telefone: (12) 3668-6000

CNPJ: 03709814/0062-00
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